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Los riesgos microbiolégicos representan una amenaza
para la salud de los consumidores y la reputacidén de las
empresas. Este curso ofrece herramientas para
identificar y prevenir peligros alimentarios, optimizando
IB los procesos de produccién y distribucién.

—— BIENVENIDO

Objetivo:

Capacitar en la identificacién de peligros alimentarios y en la implementacion de estrategias efectivas para evitar contaminaciones y
riesgos en los procesos productivos.

Contenido:

Inocuidad de los alimentos
Tipos de peligros:

Peligro biolégico

Peligro quimico

Peligro fisico

Recursos:

Curso Interactivo en HTML5, Empaquetado Scorm 1.2, Banco de preguntas para certificacion

Metodologia:

El curso ha sido disefiado bajo el modelo de formacion andragdgica virtual asincronica para promover el aprendizaje autéonomo,
permitiendo a los participantes avanzar a su propio ritmo y segun su disponibilidad.

El disefio instruccional de este curso se orienta a la educacion de adultos, reconociendo la experiencia previa de los estudiantes y
fornentando tanto la autogestiéon como la aplicacidn practica del conocimiento en contextos reales. Los contenidos se organizan en
unidades de microaprendizaje secuenciales y se enriquecen con recursos multimedia interactivos, tales como videos explicativos,
simuladores, infografias, lecturas complementarias en formato PDF y evaluaciones formativas.

© SISTEMAS TELEMATICOS SISTEL S.A.S. Todos los derechos reservados. Este
catalogo virtual y su contenido son propiedad exclusiva de SISTEMAS
TELEMATICOS SISTEL S.AS. Queda prohibida su reproduccién total o parcial sin

Colombia: Panama: MEXI-CAM: USA:
(+57) 314 500 1814 (+507) 6820 4684 (+52) 56 13111493 (+1) 786 668 3822
contacto@sistel.co eduardo.carballo@sistel.co ilan.tesone@sistel.co david@sistel.co

autorizacién expresa.




